
ŚNIADANIA
BREAKFAST
10:00 - 13:00

JAJKA BENEDYKTYŃSKIE  22
BENEDICTINE EGGS 
domowe muffi  ny pszenne, jajka w koszulkach, sos holenderski, 
boczek pieczony, szczypiorek, kiełki grochu
homemade wheat muffi  ns, poached eggs, hollandaise sauce, 
baked bacon, chives, pea sprouts

JAJKA KRÓLEWSKIE   25
ROYAL EGGS
domowe muffi  ny pszenne, jajka w koszulkach, sos holenderski, 
losoś wędzony, szczypiorek, kiełki grochu
homemade wheat muffi  ns, poached eggs, hollandaise sauce, 
smoked salmon, chives, pea sprouts

JAJKA Z GUACAMOLE   23
EGGS WITH GUACAMOLE
domowe muffi  ny pszenne, jajka w koszulkach, sos holenderski, guacamole,
pappardelle z zielonego ogórka, szczypiorek, kiełki grochu
homemade wheat muffi  ns, poached eggs, hollandaise sauce, guacamole,
green cucumber pappardelle, chives, pea sprouts

JAJKA W MUFFINACH  24
EGGS IN MUFFINS 
domowe muffi  ny pszenne, jajka sadzone, boczek pieczony, rukola, 
pomidorki cherry w koperku, majonez, szczypiorek
homemade wheat muffi  ns, fried eggs, baked bacon, arugula, 
tomatoes cherry in dill, mayonnaise, chives

OWSIANKA Z MARAKUJĄ I KOKOSEM  21
OATMEAL WITH PASSION FRUIT AND COCONUT
płatki owsiane, mleko sojowe, marakuja, chipsy kokosowe, winogrono
oat fl akes, soy milk, passion fruit, coconut chips, grapes

GRANOLA CZEKOLADOWA  20
CHOCOLATE GRANOLA 
granola, jogurt naturalny, banan, daktyle, chipsy kokosowe,
gruszka, cynamon
granola, natural yoghurt, banana, dates, pear, 
coconut chips, cinnamon



LU
N

C
H

E
  /  LU

N
C

H
E

S
C

IA
S

TA
  

C
A

K
E

S

13
:0

0
 - 18

:0
0

EKLER  6
ECLAIR 

MIODOWNIK  13
HONEY BERRY  

CIASTO SEZONOWE  13
SEASONAL CAKE  

CIASTKO OWSIANE  5
OAT COOKIE  

SAŁATKA Z KURCZAKIEM  28
CHICKEN SALAD
mix sałat, kasza bulgur, pomidorki cherry, oliwa koperkowa, ogórek zielony,  
pestki słonecznika, domowy chleb pszenno-żytni, dressing majonezowo-kaparowy
mix lettuce, bulgur groats, cherry tomatoes, dill oil, green cucumber, seeds sunflower, 
homemade wheat & rye bread, mayonnaise & caper dressing

SAŁATKA Z SEREM PLEŚNIOWYM   24
BLUE CHEESE SALAD 
mix sałat, kasza bulgur, pomidorki cherry, oliwa koperkowa, ogórek zielony,  
pestki słonecznika, domowy chleb pszenno-żytni, dressing majonezowo-kaparowy
mix lettuce, bulgur groats, cherry tomatoes, dill oil, green cucumber, seeds  
sunflower, homemade wheat & rye bread, mayonnaise & caper dressing 

BRUSCHETTA Z SALSĄ    13
Z POMIDORÓW MALINOWYCH  
BRUSCHETTA WITH RASPBERRY TOMATO SALSA  
salsa z pomidorów malinowych ze szczypiorkiem i oliwą,  
kiełki rzodkiewki, domowy chleb pszenno-żytni 
raspberry tomato salsa with chives and olive oil, radish sprouts,  
homemade wheat & rye bread

BRUSCHETTA Z TAPENADĄ   13
BRUSCHETTA WITH TAPENADE 
tapenada z oliwek, kiełki groszku, pomidorki w oliwie koperkowej
olive tapenade, pea sprouts, tomatoes in dill oil

HUMMUS  22
domowy hummus, pomidorki cherry, pietruszka, sumak,  
pestki słonecznika, kiełki, oliwa, domowy chleb pszenno-żytni  
homemade hummus, cherry tomatoes, parsley, sumac, sunflower seeds,  
sprouts, olive oil, homemade wheat & rye bread

CIABATTA Z BOCZKIEM I GUACAMOLE   25
CIABATTA WITH BACON AND GUACAMOLE 
pszenna ciabatta, pasta jajeczna, boczek pieczony, kiełki rzodkiewki, guacamole
wheat ciabatta, egg paste, baked bacon, radish sprouts, guacamole

CIABATTA Z CAMEMBERTEM   23 
I KONFITURĄ Z CEBULI  
CIABATTA WITH CAMEMBERT AND RED ONION JAM 
pszenna ciabatta, konfitura z czerwonej cebuli, rukola,  
ser Camembert, suszone pomidory
wheat ciabatta, red onion jam, arugula, Camembert cheese, dried tomatoes

CIABATTA Z INDYKIEM I HUMMUSEM   25
CIABATTA WITH TURKEY AND HUMMUS 
pszenna ciabatta, domowy hummus, pieczona pierś z indyka,  
czerwona cebula, sałata rzymska, sos czosnkowy


